《葡萄酒和咖啡中赭曲霉毒素A限量》（征求意见稿）编制说明

一、标准起草的基本情况
根据《食品安全法》和《食品安全国家标准管理办法》有关规定，为进一步完善我国食品安全国家标准《食品中真菌毒素限量》（GB 2761-2011），受国家卫生和计划生育委员会（原卫生部食品安全综合协调与卫生监督局）委托，由中国食品发酵工业研究院与天津科技大学共同承担食品安全国家标准《葡萄酒和咖啡中赭曲霉毒素A限量》的制定工作。《葡萄酒中赭曲霉毒素A限量》标准主要起草单位为中国食品发酵工业研究院，参与单位有中国酒业协会葡萄酒分会，宁波进出口检验检疫局，河北科技大学，西北农林科技大学和相关葡萄酒企业等。主要起草人：熊正河，钟其顶，邢江涛，王祖明，陈树兵，殷居易，李艳和王华。《咖啡中赭曲霉毒素A限量》标准起草单位为：天津科技大学；主要起草人：王硕、王俊平、朱华平、石楠、白茹、陈煜润。
二、标准的重要内容及主要修改情况
1.葡萄酒。起草工作组根据葡萄酒赭曲霉毒素A普查数据，结合我国葡萄酒膳食调查数据，依照国际膳食暴露点评估模型，开展了我国葡萄酒赭曲霉毒素A的暴露量评估，结果表明我国葡萄酒高消费人群的赭曲霉毒素A暴露量应引起关注，但总体食品安全风险是可控的。经起草工作组会议研究，综合考虑到国际葡萄酒组织（OIV）和欧盟地区法规中规定葡萄酒中赭曲霉毒素A限量标准2.0μg/kg，提出我国葡萄酒中赭曲霉毒素A限量标准为2.0μg/kg。
2.咖啡。目前我国的咖啡市场的市售咖啡90%来自于进口，国产咖啡只有10%。进口咖啡货源分布广泛，亚洲地区主要来源于越南和印尼，中南美地区只要进口自哥伦比亚、古巴、巴西牙买加等地，非洲地区主要来源于肯尼亚、埃塞俄比亚等国家。由于赭曲霉污染主要发生在咖啡原料生产过程，未烘干的咖啡豆由于水分含量较高，较容易滋生霉菌、另外产地潮湿也容易产生霉菌污染，从而导致咖啡受到毒素污染。根据上述情况，样本按照三大类产品进行采集，即咖啡豆、咖啡粉和速溶咖啡。每类产品的采样按照产地进行抽取，进口咖啡重点采集我国咖啡主要进口国产品。速溶咖啡根据目前我国咖啡的消费情况，选择北京、天津、上海、广州、西安、重庆、武汉、南京8个城市的超市和商场进行随机抽样。
起草工作组将我国居民通过咖啡对赭曲霉毒素A的摄入量与JECFA规定的暂定每日膳食耐受量（PMTDI）值比较，风险评估结果表明，我国居民目前通过咖啡摄入赭曲霉毒素A所引起的风险较小，不会对人体构成危险。经起草工作组开会讨论，综合考虑到欧盟和其他地区法规中规定咖啡中赭曲霉毒素A限量标准，提出我国咖啡豆和咖啡粉中赭曲霉毒素A限量标准为5.0μg/kg，速溶咖啡中中赭曲霉毒素A限量标准为10.0μg/kg。
3.结论。依据现有的葡萄酒和咖啡消费量及污染水平情况，考虑到谷物的暴露量，结合国际限量标准，同时为保护我国葡萄酒和咖啡消费人群健康，建议葡萄酒和咖啡中赭曲霉毒素A安全限量值如下。
表1 葡萄酒和咖啡中赭曲霉毒素A限量指标

	食品类别（名称）
	限量μg/kg

	酒类
	

	葡萄酒
	2.0

	坚果及籽类
	


	咖啡豆
	5.0

	咖啡粉
	5.0

	饮料类
	

	速溶咖啡
	10.0


4.1.1 检验方法：按GB/T 23502规定的方法测定。
三、国内国际相关标准情况
我国已经制定的OTA检测方法标准和限量标准包括《粮油检验 粮食中赭曲霉毒素A的测定 高效液相色谱法和荧光光度法 》（GB/T 25220-2010）、《食品中赭曲霉毒素A的测定 免疫亲和层析净化高效液相色谱法》（GB/T 23502-2009）、《谷物和大豆中赭曲霉毒素A的测定》（GB/T 5009.96-2003）、《粮食卫生标准》（GB2715-2005）等。其中GB2715对谷类、豆类中的赭曲霉毒素A限量为≤5.0μg/kg。《食品中真菌毒素限量》（GB2761-2011）已对谷类和豆类制品中OTA作出明确的限量要求，对于葡萄酒和咖啡中的赭曲霉毒素A，我国尚无相应的限量标准。
CAC/FAO在2002年的第34次CCFAC会议上，为了保护消费者的健康和国际间的公平贸易同意在生小麦和大麦中赭曲霉毒素A的最高限量标准为5μg/kg。2005年欧盟规定葡萄酒、以及用于饮料制作的葡萄酒或者葡萄, 限量为2.0μg/kg；葡萄汁和其他饮料中的葡萄汁成分中为2.0μg/kg。国际葡萄与葡萄酒组织(OIV)将葡萄酒中OTA的限量标准定为2μg/kg。2005年欧盟规定烘焙咖啡豆和研磨烘焙咖啡粉限量为 5.0μg/kg；可溶咖啡（速溶咖啡）中为 10.0μg/kg，我国台湾也规定烘焙咖啡豆和研磨烘焙咖啡粉限量为 5.0μg/kg。
以下罗列各国赭曲霉毒素A限量要求。

表1 主要组织与国家制定赭曲霉毒素A（OTA）的限量标准

	组织或国家
	种类
	最大限量μg/kg

	CAC
	小麦
	5

	
	大麦
	5

	
	黑麦
	5

	国际葡萄与葡萄酒组织（OIV）
	葡萄酒
	2

	欧盟委员会
（EC）

	烘焙咖啡豆和研磨烘焙咖啡粉，不包括速溶咖啡
	5

	
	可溶咖啡（速溶咖啡）
	10

	
	葡萄干
	10

	
	葡萄酒（白葡萄酒，红葡萄酒，玫瑰葡萄酒）以及其他葡萄酒和葡萄发酵饮料
	2

	
	葡萄汁以及葡萄为原料的饮料
	2

	
	婴幼儿食品
	0.5

	
	谷物
	5

	中国
	谷物及其制品
	5

	
	豆类及其制品
	5


四、其他需要说明的事项
1.检验方法。可按照《食品中赭曲霉毒素A的测定 免疫亲和层析净化高效液相色谱法》（GB/T 23502-2009）方法进行检测。同时，建议在该检验方法修订时增加其他相当的检测方法，如离子交换固相萃取柱净化高效液相色谱法测定葡萄酒中OTA和竞争性酶联免疫分析方法检测咖啡制品中OTA。
2.与食品安全国家标准《食品中真菌毒素限量》（GB2761）标准关系
本标准制定工作是对食品安全国家标准《食品中真菌毒素限量》(GB 2761)中赭曲霉毒素A指标的补充完善，增加了葡萄酒和咖啡中赭曲霉毒素A的限量，属于GB2761标准内容。
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